49€90 pour 2 personnes

Nous vous proposons 2 menus spécialement réalisés pour le

Mardi 14 février :

Autour d’un cceur de saumon fumé et d’un supréme de volaille farci

o Pour votre apéritif Mises en bouche froides (6 pieces)
Gourmandises chaudes (6 piéces)

o Ceceur Saumon fumé et son cracker provencal

o Supréme de volaille farci, jus réduit au foie gras, purée de panais et légumes sautés

Autour d’un cceur Foie gras et d’un duo de St Jacques et gambas

o Pour votre apéritif Mises en bouche froides (6 piéces)
Gourmandises chaudes (6 pieces)

o Cceur de Foie gras, confit de canard, insert chutney griottes

o Duo de St Jacques et gambas, risotto aux herbes fraiches
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